
M E N Ù

HOTEL - RISTORANTE - PIZZERIA - EVENTI

P i z z a  &  R e s t a u r a n t

Pi�ti
Scopri i nostri



Selezione di salumi nostrani
Selection of our salami

Bresaola con rucola , grana e pomodorini
Bresaola with rocket, grana padano and cherry tomatoes

Tagliere di formaggi locali e composte fatte in casa
Cheese platter with homemade compound

Caprese con pomodoro, mozzarella di bufala e basilico

Insalata di mare con molluschi e crostacei
Sea salad with molluscs and crustaceans

Zuppetta di cozze e vongole al pomodoro
Mussels soup and clams with tomato

Cozze alla marinara con limone o in guazzetto al pomodoro
Sea mussels with lemon or tomato

Carpaccio di pesce spada con rucola e pepe rosa
Carpaccio of swordfish with rocket and pink pepper

Carpaccio of tuna with cherry tomatoes, red onion and basil

Cocktail di gamberi in salsa rosa e insalatina
Shrimp cocktails with pink sauce and salad

Misto mare con guazzetto di cozze in rosso, insalata di mare,
carpaccio di tonno, carpaccio di spada e cocktail di gamberi
Mixed sea with, Sea mussels with tomato, Sea salad, Carpaccio
of swordfish, Carpaccio of tuna e Shrimp cocktails

€. 10

€. 10

€. 10

€. 9

€. 12

€. 12

€. 12

€. 12

€. 12

€. 12

€. 20

A N T I P A S T I  D I  T E R R A

A N T I P A S T I  D I  M A R E

A P P E T I Z E R S  O F  G R O U N D

S E A F O O D  S TA R T E R S



Gnocchetti sardi al sugo di salsiccia fresca
Sardinian gnocchi with sausage sauce

Spaghetti al pomodoro e basilico
Spaghetti with tomato sauce and basil

Spaghetti alla carbonara
Carbonate spaghetti with cheese, bacon, eggs and black pepper

Mezze maniche al ragù di verdure
Mezze maniche with vegetable ragout

Risotto ai frutti di mare con molluschi crostacei
Risotto with seafood sauce

Spaghetti vongole e bottarga
Spaghetti with clams and bottarga

Spaghetti allo scoglio in rosso
Spaghetti with seafood sauce

Trofie vongole, pomodorini e bottarga
Trofie with clams, cherry tomatoes and bottarga

Pennets with cream and smoked salmon

€. 10

€. 8

€. 12

€. 12

€. 14

€. 12

€. 12

€. 12

€. 12

P R I M I  P I A T T I  D I  T E R R A

P R I M I  P I A T T I  D I  M A R E

F I R S T  C O U R S E S  O F  G R O U N D

F I R S T  C O U R S E S  O F  S E A



Cotoletta di maiale alla milanese
Fried Pork cutlet

Fettine di lonza di maiale alla griglia
Grilled pork slice

Fettina di cavallo marinata con aglio e prezzemolo
Marinated horse slice with garlic and parsley

Costata di cavallo alla griglia
Grilled horse steak

Costata di manzo alla griglia
Grilled beef steak

Orata sfilettata alla griglia
Grilled fillet of sea bream

Spigola sfilettata alla griglia
Grilled fillet of sea bass

Gamberoni alla griglia
Grilled sea shrimp

Grigliata di calamari
Grilled of squid

Grigliata di calamari e gamberoni
Grilled with squid and sea shrimp 

Frittura di calamari
Fried squid

Frittura di calamari e gamberi
Fried squid and shrimp

€. 10

€. 10

€. 12

€. 15

€. 15

€. 12

€. 12

€. 14

€. 14

€. 18

€. 14

€. 18

S E C O N D I  P I A T T I  D I  C A R N E

S E C O N D I  P I A T T I  D I  P E S C E

M A I N  C O U R S E S  O F  M E AT

M A I N  C O U R S E S  O F  F I S H



Completo: insalata verde, radicchio, pomodori e patatine fritte
Complete: green salad, radicchio ( red salad ), tomatoes and french fries

Patate al forno
Baked potatoes

Insalata verde, radicchio o mista
Green salad, radicchio ( red salad ) or mixed 

Pomodori
Tomatoes

Verdure alla griglia: melenzane, zucchine e peperoni
Grilled vegatables: eggplant, zucchini and pepperoni

Radicchio alla griglia
Grilled radicchio ( red salad )

€.5 

€. 4

Patatine fritte
French fries

€. 4

€. 3

€. 3

€. 5

€. 5

C O N T O R N I  I N  A B B I N A M E N T O

A L L E R G E N I

C O P E R T O  E  S E R V I Z I O

S I D E  D I S H E S

A L L E R G E N S

C O V E R  C H A R G E

Lupini
Lupines

Solfiti
Sulphites

Pesce
Fish

Costacei
Crustaceans

Senape
Mustard

Sedano
Celery

Uova
Eggs

Sesamo
Sesame

Latticini
Dairy

Soia
Soy

Arachidi
Peanuts

Frutta A 
Guscio
Nuts

Molluschi
Molluscs

Glutine
Gluten

€. 2,5

Per qualsiasi informazione
rivolgersi al personale di sala




